Joewst

Receptblad

Citrondricka

2 citroner Skér den ena citronen i skivor och ligg dem i
3/4 dl socker en skal eller kanna. !
1 liter vatten Tillsitt sockret.

Koka upp vattnet och hill det kokande éver
citronskivorna. Ta upp citronskivorna efter ca
30 minuter, annars kan drycken bli besk.
Tillsidtt den andra citronen pressad och isbitar
strax fore serveringen.

Servera som maltidsdryck.

Blir ca 1 1/4 liter.

Kostnad per liter ca 1:70.

Citronsaft

6 citroner Skolj och borsta citronerna vil i varmt vatten.
11/2 kg socker  Riy det yttersta gula skalet pa citronerna pa
1 1/2 msk citron- rivjirn — grovsta sidan. Ligg skalen i en bunke
‘;y ;‘; > Jig a eller kruka.
ter vatten g oka upp vattnet och hill det pa skalen. Lat
detta sta Over natten.
Sila nista dag ifran skalen.
Koka upp lagen. Ligg sockret och citronsyran
i en bunke. Héll 6ver den heta lagen och ror
om vil. Lat lagen kallna.
Pressa saften ur citronerna. Sila den och roér
ner den i den kalla lagen.
Héll upp saften i vl rengjorda flaskor, girna
morka. Fyll dem sé ldng upp som mojligt. Till-
slut dem.
Forvara drycken svalt och mérkt, men inte
gédrna langre dn ca 6—8 veckor.
Saften ger 2 1/2 liter firdig dricka.
Kostnad ca 4:90 per liter.




