Snabbak #r ldtt och bekvamt att ta till. Man kan gora mycket annat gott 4n de tradi-
tionella mjuka kakorna. P4 paketen finns en hel del tips pa olika variationer och- hir

foljer ytterligare nagra, bl a tips pad smakakor.
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MJUK PEPPARKAKA MED FRUKT

Det hér behovs

1 paket Snabbak
pepparkaka

1 dl russin

2 msk hackade, syltade

apelsinskal eller
apelsinmarmelad

Gor sd@ hiir
Blanda ner de skoljda russinen och de hackade
apelsinskalen 1 pepparkaksblandningen. Tillsdtt
vatten enligt beskrivning pa forpackningen och ror
till en jimn smet. Hill smeten 1 en vil smord och
bréad bakform. Gridda kakan i ej for varm ugn
(200°) ca 35—40 min. -

TOSCAKAKA
Det hiéir behdvs

1 paket Wiener-
sockerkaka

1 dl vatten

2 agg

Glasyr:

1 dl sétmandel

34 dl socker

50 g Eve margarin
1 msk Juvelkronan
vetemjol

3la msk gradde

Gor sa har

Gor en Wienersockerkaka enligt beskrivning pa for-
packningen och gridda den i en smord vid form, ca
25—30 min. Skalla och flaga mandeln. Blanda i en
kastrull mandel, socker, margarin, vetemjdl och
gradde, Lat smeten sjuda upp, ror hela tiden. Bred
toscasmeten pa den natt och jimnt griddade kakan.
Sdtt ater in kakan i ugnen och lat glasyren fa en
knickliknande firg.

FRUKTKAKOR cs 50 st

Det hér behdvs

1 paket Snabbak
sultankaka

4 msk vatten

4 msk Juvelkronan
vetemjol

Gor sa har

Blanda sultankaksblandningen med vattnet. Tag
upp degen pd bakbordet och arbeta in mjdlet.
Forma runda kulor av degen och ligg dem p3 en
smord plat. Gridda kakorna i medelvarm ugn
(200°) ca 10 min.

CHOKLADSNITT ca 50 st.

Det hér behdvs

1 paket Snabbak
chokladkaka

100 g Eve margarin
2 msk vatten
Pensling:

1 dgg

parlsocker

eller kokos

e
Recept fran

Gér sa hdr

Ror margarinet smidigt. Blanda ner chokladkaks-
blandningen och vattnet och arbeta ihop allt till en
deg. Tag upp degen pd bakbordet och arbera
samman den med ndgra msk vetemJDl Rulla ut den
i fingertjocka lingder. Ligg dem pd en smord plat
och pensla dem med uppvispat dgg och stro parl-
socker eller kokos over. Gradda kakorna i medel-
varm ugn (225°) ca 10 min. Skir lingderna snett
over i 3 cm breda kakor sedan de tagits ur ugnen.
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Sommar eller vinter — kaffe och te 4r alltid lika uppskattade drycker. De kan ser-
veras pa manga olika siitt — inte bara varma utan ocksa kalla. De ir idealiska som-
mardrycker svalkande och stimulerande.

CAFFE CAPPUCCINO 1 kopp

Det hiir behdvs

1 Melitta-mdért Snabb-
Cirkelkaffe

2—3 tsk socker

1 msk gridde

112 dl bett vatten

(1 klick vispgridde )

kanel

Gor sa hér

Ror samman kaffe, socker och gridde i en kopp.
Hall pa hertt vatten. Klicka ev pa litet vispgridde.
Stré 6ver mald kanel. :

ISKAFFE 1 glas
Det hir behdvs

1 Melitta-mdtt Snabb-
Cirkelkaffe

1%/s d| kallt vatten

1 msk socker

ndgra isbitar

1 sked wvaniljglass
eller vispgradde

Gor sa hér

Blanda snabbkaffe och vatten i ett hogt glas eller
hill upp vanligr tillagat kallt kaffe. Smaksdtt med
socker och ligg i ndgra isbitar. Lagg en sked glass
eller gridde i glaset och servera drycken som for-
friskning.

ISTE 5 glas

Det hér behovs
1 [ vatten

3 msk Cirkelte
5—6 msk socker
1 pressad citron
eller

4 msk lemonjuice
rikligt med isbitar

Gor sa hdr

Brygg ett starkt te och lat det svalna. Smaksitt med
socker och citronsaft. Servera teet med ett par is-
bitar och girna en citronskiva i varje glas.

KAFFEDRINK 2 glas
Det hdr behovs

1 dgg
1 msk socker

1 msk wvanillinsocker
112 Melitta-mdtt
Snabb-Cirkelkaffe

3 dl kall mjolk

isbitar

Gor sé hir

Vispa upp 4gget, blanda i socker, kaffe och mjdlk
och hill upp blandningen i ett par hoga glas. Ligg
i ndgra isbitar eller ett par dl kallt vatten och ser-
vera kaffedrinken som forfriskning eller mellanmal.

Sommartid — safttid. Aven om vi mer och mer dricker saft iret om blir det nog snda
mest sommartid. Det finns ménga goda safter att vilja pa i Bjornekullas sortiment —
apelsin- jordgubb- hallon- svartvinbir- och blandsaft. Eller varfor inte prova pa
drinkarna fran Bjornekulla — apelsin- och korsbirsdrink. De ir billigare 4n saften
men 4nda mycket goda. Ett viktigt kom-ihag. Servera savil saft som drinkar ordent-
ligt kalla. Helst med isbitar i glaset eller bringaren.
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APELSINBAL 7 glas
Det héir behdvs
2—3 dl Bjornekulla

Gor sa hiir
Blanda apelsindrinken och vattnet i en stor skil.

apelsindrink Pressa halva citronen och skir andra halvaniskivor
eller saft och ldgg i skalen. Lagg i rikligt med isbitar och ev
11 kallt vatten farska bar.

I citron

rikligt med isbitar
(farska jordgubbar)

APELSIN-TEKOBBEL 6 glus
Det héir behdvs Gor sa hir

1 [ vatten Brygg ett starkt te och lit det svalna. Blanda med
3 msk Cirkelte apelsindrinken och litet citronsaft. Servera drycken
2 dl Bjornekulla med ett par isbitar i varje glas och girna en apelsin-
apelsindrink klyfta pa glasets kant.

1 pressad citron

rikligt med isbitar

KORSBARSBAL 38 glus
Det hdr behdvs

2—3 dl Bjornekulla
korsbarsdrink

1] kallt vatten

1 citron i skivor

firska korsbir

eller cocktailbir

rikligt med isbitar
s-flaska sockerdricka

Gor sa har

Blanda korsbdrsdrinken och vattnet i en stor skal.
Ligg i citronskivor. Garnera girna med farska kors-
birsklasar pa kanten eller ligg i1 cocktailbir och
isbitar. Hall wll sist i sockerdricka och servera
omedelbart.

GLASS-DRINK 2 glas
Det hér behdvs

1 dl vaniljglass

1 dl Bjornekulla
kérsbarsdrink

1 liten flaska soda-
eller vichyvatten

Gér sa hér
Fordela glassen i tvd hoga glas. Hall i korsbirs-
drinken .eller saften och fyll pd med soda- eller
vichyvatten.




