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Fransk raraka

2-3 potatisar

1 klyfta gul 16k
1-2 dgg

Salt, svartpeppar
Margarin

Skala och riv potatisen pa rivjirnets grovsta skiva.
Hacka 16ken.

Blanda potatis, 10k och édgg. Krydda med salt och
peppar.

Bryn lite margarin i en stekpanna.

Gradda 6 rarakor, tva och tva 4t gangen.

Klicka ut smeten och bred ut den med stekspaden.
Stek rarakorna gulbruna och frasiga pa bada sidor
(inte for stark vdrme).

At med gronsallad och tomat.

Variation

Obs! I stillet for potatis kan det vara rariven
morot, rotselleri, palsternacka eller farsk rédbeta.
Berikna ca 2 1/2 dl grovrivet, girna ocksa lite

16k eller purjo. Blanda med 4gg, salt och lite peppar
och stek biffarna likadant som rarakorna.

Recept fran KFs Provkok



