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(/) gryta

LGy stekt kyi:kling
ellcr kalkon

2 portloner

\‘ rgarinpa  Fréis 1 hackad gul ok
4 l;usa brodskivor. Dela 1 | nastan mjuk i margarm
skivorna i bltar. Lagg ut. (i enliten gryta.
halften avdemienliten ' = Lat1 backad paprika
ugnssiker form. Stro ove frasa med mot slutet.
1 tsk rivet citronskaloch = Stré over ca 1 tsk curry
2 msk russin.Tack med 'och 1 msk vetemjol. Spad
 restenav brodet ochstrd ~ med 2 dl vatten och lagg i
over 2 msk russin. va bonsbuljongtarnmg
| Vispa samman 2 d 'Koka upp.
mjolk, 2-3 msk socker Laggi2-3dl bitar
och 1 stort dgg. Halldet av stekt kyckling eller
~ dver brodet. Riv garna lite . kalkon. Sjud under lock

muskotnot 6ver. | pasvagvarme ca 5 min.
Gradda i mittenav Smaka ev av med lite
~ ugnen25-30min. gradde. Servera med ris.
Servera puddmgen o L |
~ varm.

ilja, 1 tsk pressad citron,
1 litet uppvispat dgg och
1tsk margarin. Smaka
med salt, peppar och pap
rzkapulver. Bland 'sam-
man allt al.

%ating
e/

'...av julskinka

2 portioner

Lagag ca 6 skivor julskinka
(eller kokt skinka, kass-
ler) pa ugnssakert fat.
Lagg garna rester av kokta
gronsaker ovanpa.

Vispa 1 dl gridde och
blanda med 1 zsk vetem;jol
och 2 msk chilisds.

Bred den over skinkan och
gratinera i 250° ugns-
varme 10-15 min.

Servera med kokt ris
eller potatis.
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