MAZARINKAKOR

Det héir behdvs Gbr sa hér | \  KONSUMS RAD OCH RECEPT
400 g Eve margarin Ror margarin och socker pordst, tillsitt dggen ett i Py \
6 dl socker taget och direfter den malda mandeln. Blanda mjsl,

4 agg vanillinsocker och bakpulver och ror ner bland-

1%/4 dl s6tmandel ningen i smeten omvaxlande med mj6lken. Hall sme-

10 bittermandlar ten i en smord och mjolad ldngpanna 25X25 cm.

7 dl Juvelkronan vete- Gridda kakan i medelvarm ugn 200° ca 30 min.

mjol Stjalp upp den pa tex ett smorpapper och lat den

2 msk wvanillinsocker kallna. Smilt chokladen tex i en djuptallrik Sver

2 tsk Rekord bak- en kastrull med kokande vatten. Bred eller pensla

pulver chokladen 6ver hela kakan. Stro hackade, syltade

3 dl mjolk apelsinskal 6ver. Skir sedan kakan innan chokladen

50 g blockchoklad riktigt stelnat i fyrkantiga eller avlénga bitar.

1 dl syltade apelsinskal

EXTRA GOD RABARBERPAJ ¢ pers

Det hér behdvs Gor sa hdr

41/2 dl Juvelkronan Ligg mjolet i en skdl. Fordela margarinet i mjdlet
vetemjol med fingertopparna till en grynig massa. Sitt till
150 g Eve margarin vattnet och arbeta raskt ihop allt till en deg. Kavla
3—4 msk vatten ut ungefar hilften av degen till en rund kaka 30—35

cm i diameter. Ligg den i en vid pajform, ca 25 cm
p diameter. Degen skall hinga ner nigot &ver kan-
/2 kg rabarber (4—5  terna. Skir rabarbern i tunna skivor och ligg dem i

Fyllning:

stjalkar) formen. Blanda samman mjol, socker, riven muskot-
1'/2 dl socker not och margarin och tillsitr de uppvispade dggen
4 msk Juvelkronan och hill smeten ver rabarbern. Kavla ut resten av
vetem;jol degen och ligg som ett lock 6ver och nagga det med
(1/4 tsk riven m”‘SkOf‘ en gaffel. Eller sporra ut remsor av degen, snurra
not) _ dem och ligg som ett gallerverk &ver fyllningen.
1 msk Eve margarin Rulla in degen som hédnger 6ver kanten och vecka
2 agg den runt om med hjilp av fingrarna. Pensla pajen

med mj6lk och strd 6ver litet socker. Gridda 10 min
i medelvarm ugn (225°) sedan i svagare ugnsvirme
(175°) 25—30 min.

ENTRESALLAD MED TRE BURKAR

Det héir behdvs Goér sa hdr

1 burk oliver Skdr oliver och champinjoner i skivor, skir ocksa
1 burk champinjoner purjoldk i tunna skivor och strimla salladen. Blanda
1 burk rikor alla ingredienser i en skal. Vispa gridden tjock och
/> purjolik blanda den med majonnas och chilisis eller tomat-
1. gronsalladshuvud ketchup. Hill majonnidssisen over salladen och
Sas blanda den forsiktigt. Servera salladen riktigt kall,

som entréritt med t ex rostat brod.

1dl tjock gmdde

1 dl majonnds s
2 msk chilisds L &
eller tomatketchup _ Recept fran
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