BOCKLINGPANNA 6 pers

Det hér behdvs
2—3 gula lokar

2 msk Eve margarin
10—12 bécklingar
11/2—2 dl grddde
salt, vitpeppar

1 dl finhackad dill

Gér sa hdar

Hacka loken fint och fris den i margarinet nigra
minuter. Ligg i de rensade bocklingarna och hall
pa gridden. Mal peppar och strd dill Gver ratten.
Lat den koka nigra minuter. Smaka av med litet
salt, om det behovs.

SALLAD MED BLOMKAL OCH RADISOR 6 pers

Det hér behdvs
1 blomkdlshuvnd
2 knippor radisor
1 hg farsk gurka
112 dl graddfil
1—2 tsk senap
citronsaft

graslok

Gér sa hdr
Bryt blomkédlen i sma buketter, skir rddisorna i
skivor och gurkan i strimlor. Ligg alltsammans 1

en skdl. Smaksitt graddfilen med senap och négra

droppar citronsaft. Ringla sdsen dver ingredienser-
na i skdlen. Klipp litet graslok over.

MANDELTARTA
Det hér behdvs

300 g Goman mandel-
massa

3 msk vatten

2 agg
1 tsk Rekord bak- .

pulver
1 dl Juvelkronan
vetemjol

Garnering

2 dl tjock gridde

1 st Y/2-burk persiko-
halvor
(marsipankycklingar)

Gor sa hdr

Arbeta mandelmassan mjuk med vattnet. Tillsdtt
dggen ett i taget. Ror smeten kraftigt sd att den blir
slat. Tillsitt bakpulver och vetemjol. Hill smeten
i vil smord och broad rund bakform eller i en form
av dubbelt aluminiumfolie, ca 15X35 cm for att
fa kakan avléng.

Gridda i1 ganska svag ugnsvirme, 175° ca 30 min.
Stjalp upp kakan och 18t den kallna. Vispa gridden
och bred den over kakan. Garnera med persiko-
halvor och eventuellt marsipankycklingar.

Rgg 6ch kycklingar av Goman mandelmassa

Forma kycklingar och 4gg av mandelmassan. Doppa demismailt blockchoklad.
Still dem pa kall plats att stelna. Eller firga mandelmassan med gul karamell-
fiarg och forma kycklingar och dgg och doppa dem ev. till hilften i block-
choklad och lat dem stelna. Forvara dem helst i tittslutande burk. Marsipan-
kycklingar och 4gg dr trevliga inte bara som garnering pd pasktdrtan (se bild

pa forsta sidan).

De kan ocksa placeras vid varje kuvert pad paskbordet som en bordsdekora-

tion.
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