CURRYFALU 4 PERSONER

3 hg falukorv
2—3 gula l6kar
1 Zpple

3 msk margarin
2 tsk curry

1 msk vetemjol
2 msk tomatpuré
2 dl gradde
salt, vitpeppar

Skir korv, 16k och apple . .darningar. La. 6k och #pple
sméputtra 1 margarinet i ca 10 min. Dofta &ver curryn
och rér om. Ligg ner korvtirningarna, tillsitt mjolet
och 14t alltsammans frisa under omrdrning. Spid med
tomatpurén och gridden. Smaksitt med salt och peppar.
Servera curryfalun med kokt ris, spaghetti, potatis eller
potatismos.

EKORVRISOTTO 4 PERSONER

2 dl risgryn

1—2 gula lokar

2 msk margarin

1 tsk salt

vitpeppar

4 dl vatten

3 hg falukorv

1 pkt djupfrysta arter
2 tomater
(paprikapulver)

Skolj riset och hacka loken fint. Fris i en tjockbottnad
gryta 16k och ris i margarinet tills det blir en aning brynt.
Tillsatt salt, peppar och vatten. Lat riset sakta koka
under lock i 18 min. Skdr korven i tirningar och bryn
dem eventuellt. Tina drterna, blanda f&rsiktigt ner korv,
arter och tomater skurna i tirningar. Servera risotton
gdrna overstrodd med paprikapulver.

PURJOLOKSGRATINERAD KORYV 4 PERSONER

5 hg frukost-falukorv
eller gogovurst

2—3 msk riven pepparrot
GRATINSAS :

2—3 purjoldkar

2 msk margarin

3 msk vetemjéi

3 dl graddmjélk

salt, vitpeppar

Drag av skinnet pa korven och skar den i cm-tjocka ski-
vor. Léagg korvskivorna pd ett smort ugnsfast fat och strd
riven pepparrot Gver. Skir purjolcken i tunna skivor,
fras den latt i margarinet i en kastrull. Strd Sver mjolet
och spid med griddmjslken. Koka sésen ett par minuter.
Smaksdtt med salt och peppar. Hill sdsen &ver korven
och gratinera i varm ugn 275°, 10—15 min.

Sasen kan ocksé serveras till stekt korv, dverstrédd med
riven pepparrot.

I S — T T
KOEKT FLASKEORY 4 PERSONER ,

1—2 flaskkorvsringar (ca 3/, kg)
vatten

KRYDDOR SOM AR GODA
ATT HA | KOKVATTNET:
Stotta kryddpepparkorn, lager-
blad, nejlikor, rosmarin, mejram,
16k i skivor

B aoons-svea 12316—18/Allkopla 1963

Skalj korven, men stick inte i den med gaffel eller nal.
Sétt pa den i rikligt med hett vatten i rymligt kokkirl
med ndgon av de foreslagna kryddorna. Lat korven sjuda
utan lock ca 1/2 tim. och vind den en gdng med ett par
skedar. Servera den med ndgot av fdljande: rotmos,
potatismos; rodkal, brysselkal; brynta rotsaker. Peppar-
rotssas, senapssas, dill- och persiljesds, purjo- och curry-
sés smakar gott till.
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