LOXKSOPPA. 4 PERSONER

Skir 1ken i skivor och fras den i margarinet tills den fatt
vacker ljusbrun farg. Dofta 6ver mjdlet och ror om. Spad
med buljong, tillsitt kryddor och 14t soppan koka under
lock ca 15 min. Servera rostade brddtarningar eller gra-
tinerade ostsmorgasar till soppan.

6 gula I8kar (15> kg)
2—3 msk margarin
2 msk vetemjol

114 | buljong

1 lagerblad
vitpeppar, salt

BURKSOPPA PA ANNAT SATT

TOMAT- OCH JORDARTSKOCKSSOPPA

1 burk tomatsoppa

1 burk jordartskockssoppa
purjoléksringar

eller kryddgront

Blanda sopporna. Spad enligt anvisningarna pé burkarna
och virm soppan. Blanda i rda purjoloksringar eller

kryddgront.

JORDARTSKOCKSSOPPA MED ARTER

1 burk jordartskockssoppa
1 paket djupfrysta arter
eller 1 burk konserverade

Spid soppan enligt anvisningen pd burken. Blanda i

arterna och vdrm soppan.

HONS- OCH CHAMPINJONSOPPA

1 burk hénssoppa
1 burk champinjonsoppa

KOTT- OCH TOMATSOPPA
1 burk koéttsoppa

1 burk tomatsoppa
kryddgront

Blanda sopporna. Spad enligt anvisningarna pé burkarna

och vdrm soppan.

Blanda sopporna. Spid enligt anvisningarna p& burkarna
och virm soppan. Blanda i kryddgront.

TOMAT- OCH CHAMPINJONSOPPA

Blanda sopporna. Spad enligt anvisningarna pé burkarna
och virm soppan. Om soppan 6nskas festligare kan man

1 burk tomatsoppa
1 burk champinjonsoppa

tillsitta konserverad krabba.

GODA TILLBEHOR TILL
BULJONG OCH SOPPOR

Saval burksoppor som hemlagade soppor blir med olika tillbehér intressantare att servera och

ger stérre omvaxling.

BULJONG

— consommé kan kopas
djupfryst eller p& burk eller
lagas av buljongtérning

@ En ra dggula + tunna
purjoldksringar

Strimlad tunga + djup-
frysta drter

Sma frikadeller + grov-
hackad persilja
Spenatblad + tomat-
klyftor

Sparrisknopp
Stjarnmakaroner

Grovt riven ost + tunna
purjoldksringar
Aggstanning + krydd-
krasse

Oststénger

Ostfyllda petit-choux

Banvons-svea 12316—18/AlIkopla 1953

TOMATSOPPA

Kokta snabbmakaroner
Kokt ris

Purjoloks- eller paprika-
ringar

Hela konserverade toma-
ter eller tomatskivor
Djupfrysta arter

Frasigt stekta bacon-
strimlor
Pepparrotsgriadde

JORDARTSKOCKSSOPPA

@ Rostade eller stekta brdd-
tarningar
@ Gratinerade ostsmérgasar

HONSSOPPA

@ Grovt riven ost
@ Kokt ris

@ Paprikagrddde
@® Ostfyllda petit-choux
® Oststénger, ostkex

KOTTSOPPA
@ Klimp
@ Gratinerade ostsmorgasar

CHAMPINJONSOPPA

@ Raa eller konserverade
skivade champinjoner

@ Réakgriddde

@ Rostade eller stekta brod-
térningar

SPENAT- ELLER

GRONKALSSOPPA

@® Agghalvor eller pocherade
agg

® Skivor av prins-, wiener-
eller falukorv

RECEPT FRAN ,ﬁg

KONSUMS R OCH RECEPT e 19@ 1963
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