PASKTARTA MED MANDELMASSA

3 hg fardig mandelmassa

3 &gg

3 kokta potatisar

3 bittermandlar

50—75 g mork blockchoklad

10 s6tmandlar
eller
marsipankycklingar

Mal eller riv den kokta kalla potatisen och bittermand-
larna. Vispa upp aggvitorna till hart skum. Blanda man-
delmassan med &ggulorna, tillsitt potatisen, bitterman-
deln och sist dggvitorna. Klad en slat form eller stek-
panna med aluminiumfolie och smorj foliet med marga-
rin. Bred ut smeten i formen, gridda i ganska svag ugns-
viarme, 175°, ca 40 min. Tag ut kakan, stro &ver hackad
blockchoklad och 14t den smilta pd den varma kakan.
Bred ut chokladen efter ett par minuter och stré Gver
hackad mandel. Tartan kan i stéllet f6r mandel garn

med kycklingar, gjorda av svagt gulfirgad mandelmassa.

RABARBERKAXA 4 PERSONER

1/, kg rabarber
11/, dl socker

1 msk potatismjol
2 dI vetemjol

1 hg margarin

1 msk socker
(muskot)

Skala och skdr rabarbern i bitar. Lidgg rabarbern i
smord eldfast form. Blanda sockret med potatismj. .
och str6 pa det. Ligg vetemjolet och om s& Onskas litet
riven muskotndt i en skal. Fordela margarinet i mjolet
till en grynig massa och ligg den over rabarbern. Stro
over sockret. Gradda kakan i medelvarm ugn 225° ca 20
min. eller tills rabarbern &r mjuk. Servera den ljum med
gridde eller vaniljsds. Ar ocksa god kall till kaffe.

LAMM- ELLER FARSTEX 46 PERSONER

1—1 1, kg lamm- eller farstek

1 klyfta vitlok
eller
vitlokspulver

1—1 1, tsk salt
vitpeppar

SAS:

2—3 msk vetemjél
4—6 dl sky
(gradde)

Lagg steken med den feta sidan upp pé ett stekgaller som
placeras i en ldngpanna. Gnid in steken forst med en vit-
loksklyfta eller vitlokssalt, sedan med salt och peppar.
Stick in en kottermometer sa att dess spets kommer mitt
i den tjockaste delen av steken. Sitt in steken i ganska
svag ugnsvirme ca 175°. Nir kdttermometern visar 82°
ar steken fardig. Ungeférlig stektid ar 1 34—2 timmar.
Spid skyn med varmt vatten, upplds den sky som even-
tuellt torkat vid i pannan. Red den med vetemjdl till
Servera lammsteken med kokta grénsaker t.ex. #r...,
bénor eller broccoli, ndgon gurkinliggning eller syltldk,
gelé och gronsallad.

TOMATMARINERAD SILL

2 hela islandssillar

eller 4 filéer

MARINAD :

msk vindger

msk olja

msk vatten

msk tomatketchup

msk socker

krossade svartpepparkorn
(1—3 msk sherry)

3 msk finhackad rodlok
3 msk finklippt dill

O=D=2wN

@ANNONS SVEA 8926-18 / Allkopla

Rensa sillen och ldgg den i rikligt med vatten, hel sill <.c
dygn, filead sill 6ver natten. Filea direfter den hela sillen
och tag bort skinnet. Skir sillfiléerna i smala jamna bitar
och lagg dessa pé ett djupt fat eller i en karott.

Ror samman alla ingredienserna till marinaden och hall
den Over sillen pa fatet. Garnera med 18k och dill och
14t sillen std kallt att dra nigra timmar eller &ver en natt.
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