EKORVAGILLE

Enkelt och robust. Ett ledigt sitt att ord-
na en festlig tillstillning p&. Aven novisen
klarar sig galant, och gisterna hjilper
gdrna till. Stdmningen stiger. Det finns
sd manga intressanta korvsorter att vilja
pa. Och s& manga olika sitt att ordna ett
korvagille.
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ROKTA KORVAR BJUDS PA BRADE

Ligg olika rokta korvsorter, som hushélls-
vurst, rokt medvurst, salami, spickekorv
pa ett trevligt skdrbrade. Matbrdod av
skilda typer, antingen pa ett annat bride
eller uppskuret i korgar. Ett mustigt, ej
for sott ragbrdd, vitt brod och ndgon hard

GRILLA KORV GOTT

Grillkorv finns badde med och utan skinn.
Wienerkorv passar ocksd utmiérkt att
grilla, 4ven den i burk. Grillning 6ver tri-
kolsglod ger extra god smak. Strélnings-
grill gér ocksd bra. Ligg korvarna pi ett

brodsort ar lampligt. Tilltugg i sma skélar
— paprikaskivor, gurkskivor eller pickles,
tomatklyftor, pommes chips och ostkuber.
Eller kanske en sallad, t. ex. makaronsal-

laden hir nedan. Ol eller 14ttd] smakar bra
till.

OCH NOJSAMT

ett par ganger. Fardiga pd 3-5 minuter.
Bor bjudas nygrillade med ketchup, senap,
gurka, gurksallad och vitt bréd. En pota-
tis- eller makaronsallad (se nedan) passar
ocksa fortraffligt.

KONSUMS
RAD & RECEPT

Nu ska vi vara ifria ¥...

galler ganska nira virmekillan. Vind dem

MAKARONSALLAD 4PERSONER

4 dl snabbmakaroner
gronsallad

1 pkt djupfr. arter (125 g)
2—3 tomater

hackad dill
SALLADSSAS:

1/, di graddfil

2—3 msk senap

eller chilisas eller riven pepparrot
salt, vitpeppar
Tillagningstid ca 15 min.

Koka makaronerna enligt anvisning pa foérpackningen.
Spola dem sedan i kallt vatten. Skdlj och strimla salladen.
Spola 4rterna i vatten, s& att de tinar. Skir tomaterna i
klyftor eller skivor. Blanda griddfilen med négot av det
foreslagna och smaka av med salt och vitpeppar. Blanda
sasen med makaroner, irter, tomater och dill. Ligg upp
salladen i en skal eller pa ett fat och placera gronsalladen
runt om.

SAS MED KORV, LOK OCH TOMAT 4 PERSONER
3 hg falukorv

eller 8 varmkorvar
2 msk margarin
2 medelstora gula I6kar

ca 1 hg rotselleri
eller 1 morot+sellerisalt

1 burk tomatsoppa (ca 300 g)
1/, msk dkta soya
1 msk senap
1/, tsk salt, 1 kryddmatt vitpeppar
(1 klyfta vitl6k eller

1 kryddmatt vitlokspulver)
Tillagningstid ca 30 min.

Skir falukorven i 2 cm stora tirningar eller varmkorven
i lika breda bitar. Skala 16k och selleri eller morot. Hacka
Ioken grovt, skir sellerin eller moroten i smé tirningar.
Bryn forst korven latt i margarinet. Tag upp den ur pan-
nan. Fris sedan gronsakerna tills de blir mjuka. Blanda i
den outspadda soppan. Lat det hela koka ett par minuter.
Smaksatt med soya, senap, salt, peppar, ev. sellerisalt och
vitlok. Blanda sist i korvbitarna. Hetta upp korvsésen och
sla den 6ver kokt ris eller spaghetti omedelbart fore ser-
veringen.
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