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VARM KAVIARSM'O‘RGAS 4 PERSONER

8 skivor vitt formbrod

3 msk smor eller margarin
2—3 hardkokta dgg

1/, tub kaviar (50 g)
hackad dill

Bred lite smor eller margarin pd brodskivorna. Hacka
dggen och blanda dem med kaviar och hackad dill. Tack
fyra brodskivor med 4dgg- och dillblandningen och ligg de
andra over. Stek de dubbla smorgdsarna vackert bruna
i resten av smoret eller margarin i en stekpanna. Servera
dem omedelbart med en grénsallad.

BOCEKLINGTI SENAPSSAS 4 PERSONER

8—10 bocklingar
11/, msk senap
1—2 tsk socker
1 msk vinager
3/4dl olja
finklippt dill

Rensa och filéa bocklingen och ligg den pé ett serverings-
fat. Blanda senap, socker, vinager, olja och rikligt med
finklippt dill. Hall sisen &ver bocklingen. Servera den
kall som lunchrétt med kokt potatis eller p& smdrgésbor-
det.

BOCEKLINGOMELETT 4 PERSONER

8—10 boucklingar
1—2 purjolokar

2 msk margarin

4 4gg

1 dl vatten och gradde
1/, tsk salt

nymald vitpeppar

Rensa och filéa bocklingen. Skdlj purjoloken val och
strimla den fint. Fras den i margarin i en stekpanna. Vispa
samman 3gg, gradde, vatten och salt. Hall 4ggsmeten Sver
purjon och stick forsiktigt med en gaffel i smeten tills den
nistan stannat. Lagg pa bocklingfiléerna och mal litet vit-
peppar over det hela. Servera omeletten direkt ur pannan.

FESTLIG RODSPATTA 4 PERSONER

1 liten gul I6k

1 burk champinjoner (200 g)

1 msk margarin

1 tsk salt

1 pktdjupfryst rodspétta (450 g)
2—3 tomater

1 dl gradde

salt, vitpeppar

Skala l6ken. Hacka den och champinjonerna och frds det-
ta i margarin i en gryta. Krydda med salt. Fordela fraset pa
de tinade rodspittefiléerna och rulla ihop dem. Skalla
tomaterna, drag av skinnet och hacka dem. Blanda dem
med griadde och svampspad i grytan. Lagg i fiskrullarna
och 14t det hela sakta sjuda under lock ca 10 minuter.
Smaka av sésen vil med salt och vitpeppar. Servera ratten
med kokt potatis och en grénsallad.

RODBETS- OCH VITKALSSALLAD 4 PERSONER

4 dl strimlad vitkal

2 dl rivna inlagda rédbetor
3 msk olja

1 msk citronsaft

1 msk pepparrot

Strimla vitkalen fint. Spola den eventuellt i hett vatten
sd att den blir slak. L&t den kallna. Riv rodbetorna grovt
pa rékostjarn. Blanda olja, citronsaft och pepparrot i en
salladsskal. Ligg i rédbetor och vitkal och blanda alltsam-
mans. Servera salladen till stekt eller grillad korv eller

kokt skinka och snabbpotatismos. &
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